Hodnoceni vina
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vlastni zkuSenost, ziskana degustaci a porovnanim co nejvétsiho mnozstvi riznych vin,
vyrobctl, oblasti, zemi, porovnanim vlastniho hodnoceni s hodnocenim odborniki v
literatuie, na vystavach atd. Dulezité je védét, co v kterém vin€ hledat a samoziejme jej
ochutnat a zapamatovat, ¢lovék se musi kromé studia do vina prosté "propit". Neni to vSak
jednoducha zélezitost, ale jsou-li vina dobra, ptatelé pti sklence ptijemni a znali a
ptistupujeme-li k degustaci maximalné zodpoveédné a soustiedéné, je to ¢innost nanejvyse
povznasejici.

Obecné lze fici, Ze jsou hodnoceny tii zakladni vlastnosti vina: vzhled, viné a chut’. Z
téchto atributll vychézeji vSechny systémy bodového hodnoceni vina, at’ jiz zaloZzené na
udélovani trestnych bodl, nebo naopak na bodovani smérem vzhiiru, tj. ¢im vice bodi, tim
1épe. Tento druhy zptisob je u nés uzivan pii vétSiné degustaci a soutézi a to 20-ti bodovy
systém nebo 100 bodovy systém. Pii 20-ti bodovém hodnoceni je vino hodnoceno na
desetiny bodu, kdy 20 bodi je maximum, pii stobodovém hodnoceni potom na celé body s
maximem 100 bodu. Jesté pred n€kolika lety byl u nés rozsirené;si systém dvacetibodovy,
ale v posledni dob¢ se stale vice prosazuje, pfedevsim na vétsich akcich (Grand Prix
Vinex, Top 77 atd.), systém 100 bodovy. Existuje n¢kolik riznych 100 bodovych systémd,
nékteré odlisuji bodovani bilych a ¢ervenych vin apod., ale tyto rozdily nejsou podstatné.
My pouzivame nasledujici tabulku, navrzenou Doc. Ing. E. Postbieglem, CSc., vychazejici
z navrhu Mezinarodni unie enologu.

Tabulka hodnoceni vin
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Vzhled tirost 5 4 3 2 1
barva 10 8 & 4 2

mtensita 2 7 & 4 2

Yiné  |gistota 6| 5|4 3|2
harmomne 1 | 14 | 12 | 10 8

ntensita 8 7 & 4 2

Chut Histota 5 3 2
harmonie 221 1% [ 16 | 13 | 10
perzistence 8 7 ) 4
Celkowy dojem 11 | 10 7

Zpusob vlastniho bodovani je ziejmy z tabulky, kdy pro jednotlivé bodované
vlastnosti vina je udélovan zde popsany pocet bodu.
Soucet pak dava bodové hodnoceni celého vina.

Podle poctu dosazenych bodi 1ze vina rozdé€lit do nasledujicich kategorii:
90 - 100 vynikajici vino
82 -89 velmi dobré vino
72 -81 dobré vino
62 -71 pramérné vino
<61 podprimérné vino



Potieby pro degustaci

Sklenice: zakladnim pozadavkem na sklenici je to, aby byla ve spodni
¢asti $irsi a smérem vzhtliru se uzavirala. My pouzivame
klasické degustacni sklenice (viz obr.) a to jak pro vina bila,
tak i ervend, i kdyz pro Cervend vina je mozné a bézné
pouzivat sklenice Sirsi 1 "banatéjsi" zvlasté pro starsi rocniky.
Naprosto nevhodné jsou tzv. "kostovacky", malé pildecové
sklenky bez nozicky pouzivané ve vétsiné moravskych
sklepich, kde jsou spiSe citit prsty degustatora, nez hodnocené
vino.

Pti vlastni degustaci se sklenka naplni nanejvyse do 1/4 svého
objemu, tak aby plocha vina byla ve sklence co nejvétsi. Proto
aby se jesté zvysila (a tim i mnozstvi viing) se béhem
degustace sklenkou krouzi.

Typ pro zacatecniky: zkuzte se sklenkou krouzit tak, Ze je
polozena na stole - pravdépodobnost rozliti je podstatné
mensi, poté vnorte nos do sklenice a zhluboka nadechnéte.
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Tabulka  Pro vlastni hodnoceni je dobré mit u sebe piedtisténou tabulku
pro pro hodnoceni vina. My jsme Vam ji pfipravili v Excelu, a je
hodnoceni: mozné si ji

zde stahnout na Vas pocitac.

Slovnik  Slovni vyjadieni hodnoceni vina je velice sloZité a nikdy

pojmti: nenahradi vlastni degustacni zkusenost. Nékteré vyrazy jako:
"prekryté sirou" atd. je tfeba zazit s vinem. Ptesto existuje
urcity okruh vyrazi, které se pfi hodnoceni vina pouzivaji.
Chystame se takovy seznam vytvofit a umoznit Vam 1 jeho
pouziti.

Postup hodnoceni:

Pti vlastnim hodnoceni po naliti vzorku je dilezity i pro celkové hodnoceni prvni dojem
jesté pred ochutnanim, to znamena vzhled a viing, jaky je "nastup" vina.
Vino by mélo byt ¢iré, jiskrné, barva by pak méla odpovidat odriid€ a stari

v w7

(obecné ¢im starsi vino, tim tmavsi).
Ve viini opét vedle intenzity hodnotime jeji ¢istotu, harmonii a odridovou typicnost.

Pted hodnocenim chuté k vinu kratce pfivonime (jiZ bez hodnoceni, jen pro doplnéni
chuté - dojem chuti je vzdy ovlivnén viini) a vino ochutndme, pficemz vtdhneme ptes
vino do st trochu vzduchu, aby se na zadni ¢asti hrdla zvyraznily t€¢kavé vlastnosti vina.
Zde hodnotime opét pfedevSim harmonii, ale také perzistenci chuté a dohromady celkovy
dojem.


http://www.winecellar.cz/hodnoceni/tabulka.zip

